LINEA AUTOSERVICIO
VITRINA PASS TROUGH 1400

Cédigo: PS-1400

La vitrina Pass Through ha sido desarrollada para ADVERTENCIAS

optimizar el flujo de trabajo en cocinas profesionalesy

areas de servicio. Gracias a su disefo con acceso por
ambos lados, permite que los alimentos sean cargados
desde la cocina y retirados directamente por el personal

La instalacion, puesta en marcha, modificaciéon y retiro
del artefacto debe ser ejecutada exclusivamente por un
instalador autorizado por la S.E.C.

de servicio, agilizando la operacion y evitando

interferencias entre ambos procesos.

Esta configuracion mejora la productividad, favorece

Esta absolutamente prohibido obstruir las rejillas de
admision de aire o aberturas de ventilacion del local en
gue estd instalado el artefacto.

una manipulacién mas higiénica de los alimentos y

reduce los tiempos de atencidn al cliente. Es una
solucién altamente eficiente para restaurantes, hoteles,

Este equipo es de uso profesional y debe ser utilizado
solo por personal calificado.

casinos, buffets y servicios de alimentacion que buscan

maximizar el rendimiento operativo sin comprometer la

calidad del servicio.

La mantencion del artefacto debe realizarse al menos
cada seis meses por el servicio técnico autorizado
maigas o por un instalador autorizado por la S.E.C.

CARACTERISTICAS GENERALES

- Construccion en acero inoxidable calidad AlSI 304

- 2 parillas de acero inoxidable.

- 2 puertas correderas de vidrio templado.

- Laterales vidrios templados.
- Termostato digital Dixell.

- Tres niveles de exhibicion.

- lluminacion Led.

- Sistema de refrigeracion por aire forzado
- Deshielo automatico por ventilacion.

- Bajo consumo energético.
- Cenefa retroiluminada.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Energia
Potencia
Consumo

T° de trabajo
Refrigerante
Capacidad
Peso
Dimensiones

www.maigas.cl

100
cm

220V /50 Hz
0.77 kW

131 kWh/24h
2°Ca7°C
R290/150 grs
370 Its

185 kg

100 x140 x 60 cm




